
 
LIEBE GÄSTE 

 

Wir freuen uns, Sie im 
Neunundneunzger Kulinarium 

begrüßen zu dürfen. 
 

Lassen Sie sich von unserem Speisen-& Getränkeangebot verwöhnen. 
Wir achten sehr auf die Herkunft unserer Waren, die zum 

größten Teil aus Iphofen und direkter Umgebung kommen. 
Wir unterstützen die Idee von 

Slow Food Deutschland e.V. 
 

 
-Eine Speisekarte mit gekennzeichneten Allergenen erhalten Sie von 

unserem Servicepersonal- 
 

 

Unseren Lieferanten & Partner: 

Eier & viele Gemüse  Eigener Garten  

Wild Diverse heimische Jäger  

Gemüse Gärtnerei Will    Albertshofen 

Fleisch & Wurst Metzgerei Deininger Einersheim 

Lämmer Naturlandhof Lehner Gülchsheim 

Lämmer Familie Hillabrand Hüttenheim 

Enten & Lämmer Familie Niksch Iphofen 

Brot Bio-Bäckerei Franzenbäck   Iphofen 

Brot Bäckerei Brönner Iphofen 

Grundnahrungsmittel Viktor Nussbaumer   Kürnach 

Trüffel & Kürbis & Aronia 
Sanddorn Heimathungrig Großlangheim 

Forellen Hofladen Hagenmühle    Willanzheim 

Bier & Rum & Gin Brauerei Hertl    Schlüsselfeld 

Bier Brauerei Tucher Nürnberg 

Spirituosen Spessarthof  Aura   

Honig Bienenhof Keil Willanzheim 

Olivenöl & Gewürze Spyridoula Kagiaoglou    Tegernheim 

Aronia-Gin Easy & Burner Großlangheim 

Safran & Gin Ströhlershof Ochsenfurt 

Getränke Getränke Schmidt    Neustadt Aisch 

Kaffee Julius Meinl Deutschland  



Aperitif-Empfehlung 
 

Himbeer-Sanddorn-Spritz     7€ 
(auch alkoholfrei möglich) 

 
MENÜ EMPFEHLUNG 

 
Vorspeise 

 
Geschäumte Brunnenkresse-Veloute 

Marinierter Rauch-Aal | Meerrettich | Sauerteigbrot 
  12€  

 
 

Zwischengang 
 

Gegrillte Jakobsmuscheln 
  Ungarische Kolbasz | Bohnencreme | Focaccia  

 Fenchelgemüse mit fränkischem Safran 
-Ströhlershof Ochsenfurt- 

16€ 
 
 
 

Hauptgang  
 

Saltimbocca vom Kikok Maishähnchenbrust  
-im Salbei-Parmaschinken-Mantel- 

Spinat-Kirschtomaten-Ragout | Räucherkäse 
Feta-Ravioli in Bärlauch-Rahm 

28€ 
 
* 
 

Saltimbocca vom Seeteufel 
-im Salbei-Parmaschinken-Mantel- 

Spinat-Kirschtomaten-Ragout | Räucherkäse 
Feta-Ravioli in Bärlauch-Rahm 

28€  

 
 

Dessert 
 
 

Avocado-Sanddorn-Tarte 
Walnuss-Parfait | Baiser | Aronia | Himbeere 

-Aronia & Sanddorn Fam.Sterk Großlangheim- 
12€ 

 
3 Gänge Suppe + Fisch oder Fleisch zur Wahl + Dessert 50€ 
 
4 Gänge Fisch oder Fleisch zur Wahl    64€ 

 

Wir empfehlen: 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weißburgunder  
0,1l  4€ 

 
 
 
 
 

 
 
 

Chardonnay 
Olinger 
0,1l    6€ 

 
 
 
 
 
 
 

Pinot 
Schäffer 
0,1l   6€ 

 
 
 
 
 
 

Pinot 
Schäffer 
0,1l   6€ 

 
 
 
 
 
 
 
 

Scheurebe 
„Spätlese“ 

Horst Sauer 
0,1l     6€ 



VORSPEISEN 
 

Frühlingssalate in Limettenvinaigrette 
Gefülltes Trüffel-Ei von den eigenen Hühnern 

-Trüffel Fam.Sterk Großlangheim- 
eingelegtes Gemüse | Radieschen 

11€  
 
* 

3 hausgemachte Auftriche 
mit Brotkorb 

7,5€ 
 
 

 Zwischengang 
 

Gegrillte Jakobsmuscheln 
  Ungarische Kolbasz | Limettencreme | Focaccia  

 Fenchelgemüse mit fränkischem Safran 
-Ströhlershof Ochsenfurt- 

16€ 
 
 

HAUPTGANG 
 

Gegrilltes Karree vom Iberico 
Grüne Bohnen | weißes Bohnenmus 

Speck-Bratkartoffeln | Ajoli 
31€ 

 
* 

Röllchen vom Bio-Lamm im Filoteig 
-Naturlandhof Lehner, Gülchsheim- 

Gefüllt mit Lammragout und Bulgur 
Blattspinat | Hummus | Joghurt 

24€ 
 
* 

Panierter Kalbstafelspitz 
>Meerrettich-Senfkruste< 

Großer gemischter Salat mit Kartoffelsalat 
Preiselbeer-Schmand 

24€ 
 
* 

 Grüner Spargelbrokkoli  
>gebacken im Haselnuss-Tempura-Mantel< 

Spinat-Kirschtomaten-Ragout | Räucherkäse 
Tomaten Sugo | Bärlauch Frischkäse 
                             20€     √ Vegan möglich 

 
 
 

Wir empfehlen: 
 
 

 Weißburgunder  
0,1l   4€ 

 
 
 
 
 
 

Weißburgunder  
0,1l   4€ 

 
 

 
 
 

Chardonnay 
Olinger 
0,1l    6€ 

 
 
 
 
 

Cabernet x Merlot 
Zehntkeller 

0,1l   6€ 
 
 
 
 

Cabernet x Merlot 
Zehntkeller 

0,1l   6€ 
 
 
 
 
 

Silvaner  
„Erste Lage“ 

0,1l   5,5€ 
 
 
 
 
 

Chardonnay 
Olinger 
0,1l    6€ 

 
 



FÜR KINDER 
 

 

Hühnchen-Filet-Nuggets mit Wedges     9€ 

Wedges mit Ketchup                 4€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DESSERTS 
(Für Vegane Alternative sprechen Sie uns gerne an) 

 
 
 
 

Mousse au Chocolat 
Passionsfrucht | Weiße Schokolade 

Kokos-Nuss-Makrone  
12€ 
 
 

Affogato 
1 Kugel Vanilleeis mit Espresso 

4,4€ 
 
 

4cl hausgemachter Whisky-Eierlikör 
3,5€ 

 
 
 
 
 
 

>Gerne berät Sie unser Servicepersonal über unsere 
Spirituosen, Liköre und Brände 


